Francouzsky kolac se zeleninou
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Suroviny

- Hladka mouka 200 g
- Méslo 100 g

. Sul 1 Spetka

- Mléko 2 1zice

. Zloutek 1 ks

- Cibule 1 ks

- Jarni cibulka 4 ks

- Anglicka slanina 100 g
. Zampiony 100 g

- Vejce 2 ks

- Tvrdy syr 100 g

. Cesnek 1 strouzek

- Mlety pepr 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Mouku smichame s pokrajenym maslem, soli, mlékem a zZloutkem. Vypracujeme tésto, které nechame
v lednici chvili odpoc¢inout. Cibuli oloupeme a spolecné s jarni cibulkou ji nakrajime na jemné kousky.
Anglickou slaninu pokrajime na mensi kosticky a Zampiony na platky. V panvi s olejem nechame
zezlatnout anglickou slaninu, vSechnu zeleninu jemné orestujeme. Tésto vyndame z lednice, vyvalime
na pomouceném vale a vlozime do vymazané pecici formy. Tésto na dné propichame vidlickou.
Zeleninovou smeés rozlozime na tésto. V mensi misce naslehame vejce s utrenym ¢esnekem, soli a
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peprem. Priddme nastrouhany syr, promichdme a nalijeme na smés. Naplnény kolac vlozime do
vyhraté trouby a pomalu peceme na 180-200 stupnd zhruba 35 minut dozlatova.



