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Suroviny

- Vejce 2 ks

- Cukr krupice 80 g

- Maslo 65 g

- Bily jogurt 80 g

- Mléko 75 ml

- Polohruba mouka 155 g
- Solamyl 50 g

. Cokolada 100 g

- Kakao 1 1zice

- Prasek do peciva 1 ks
. Sul 1 Spetka

- Merunky 8 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

V mise u$lehédme celé vejce, cukr a méslo. Vmichdme jogurt a mléko. Cokolddu nastrouhame
najemno. Sypké prisady - mouku, prasek do peciva, solamyl, nastrouhanou Cokoladu, kakao a sul -
smichdme dohromady a postupné je vSlehame do tésta. Pekacek nebo hlubsi plech vymazeme
maslem a vysypeme hrubou moukou a nalijeme do néj tésto. Merunky ocistime, odstranime pecky a
podélné nakrdjime na mésicky. ZatlaCime je do tésta, protoze pri peCeni maji tendenci vystupovat
nahoru. PeCeme ve vyhraté troubé pri 170 stupnt asi 40 minut. Pred servirovanim je$té posypeme
mouckovym cukrem.
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