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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Porek 1 ks

- Brambory 250 g

- Maslo 25 g

- Olej 1 1zice

- Zeleninovy bujon 1 kostka
- Mléko 300 ml

. Taveny syr 150 g

- Drceny kmin 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Bylinky 1 hrst

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Porek ocistime, brambory oloupeme a oboje nakrajime na malé kousky. V hrnci rozehrejeme maslo
spolu s olejem, pridame nakrajeny porek a brambory, kmin a kratce podusime. VSe zalijeme 900 ml
zeleninového bujonu a varime asi 20 minut, dokud nejsou brambory mékké. V mensim hrnci
nechdme v mléce ohrat a rozpustit taveny syr. Vlijeme do polévky a podle chuti dosolime. Na zavér
polévku posypeme sezonnimi bylinkami - napriklad pazitkou Ci petrzelkou.
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