Cikansky chléeb
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Suroviny

Porce: 4

- Veprovy bok 800 g

- Cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouZek

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka
- Kmin 1 Spetka

- Chléb 4 platek

- Horcice 4 1zice

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprovy bok oplachneme a nakrajime na tenké platky. Vlozime do pekéce, posypeme soli, peprem,
kminem a na platky nakrajenym ¢esnekem. Mirné podlijeme vodou a v predehraté troubé peceme asi
45 minut, az je maso mékké. Krajice chleba potfeme hot¢ici, oblozime horkym upecenym btuckem,
pokapeme vypekem z pekace, ozdobime cibuli a podavame nejlépe s Cerstvou zeleninou.
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