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Suroviny

- Hladka mouka 420 g
- Zméklé maslo 250 g

- Mléko 190 ml

- Vejce 3 ks

- Cukr moucka 200 g

- Vanilkovy pudink 1 ks
- Mékky tvaroh 500 g

- Jahody 400 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Hladkou mouku zpracujeme se zméklym mdaslem a mlékem. Vznikne hladké tésto, které zabalime do
félie a nechame ho nékolik hodin v chladu odleZet. Zloutky utfeme s mouc¢kovym cukrem, priddme
vanilkovy pudink a mékky tvaroh. VSe promichame a nakonec pridame snih z bilku. Jahody omyjeme,
nechame poradné okapat a odstopkujeme je. Tésto rozdélime na dva dily. Jeden dil polozime na
Cistou utérku, kterou lehce posypeme hladkou moukou, a tésto rozvalime na obdélnik. Na ten pak
naneseme polovinu naplné a poklademe ho polovinou pokrajenych jahod. Pomoci utérky opatrné
sto¢ime zavin, jehoz okraje pritiskneme k sobé, aby nam napln pri pec¢eni nevytekla. Preneseme ho
na plech vyloZeny pecicim papirem. Stejné postupujeme s druhou polovinou tésta. Pe¢eme v troubé
pri teploté 190 stupnu asi 30 minut. Zavin nechdme vychladnout a pred podéavanim ho pocukrujeme.
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