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Suroviny

Porce: 4

- Malé karotky s nati 4 svazek

- Nasekana hladkolistd petrzelka 1 hrst
- Hnédy cukr 1 1zice

- Balzamikovy ocet 1 1zice

- Drcené pistacie 1 1zice

- Kousek masla 1 ks

- Olivovy olej 1 ks

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka

- Topinky

- Chleba 8 platek

- Pancetta ( italska slanina ) 8 platek

- Tu¢ny mékky tvaroh 8 lzice

- Olivovy olej 4 1zZice

. Cerstvé mlety pept, stl - dle chuti 1 $petka
- Olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Karotky s priblizné 1 cm dlouhou nati vloZzime na 5 minut do vrouci osolené vody, scedime,
proplachneme ledovou vodou a nechdme odkapat. Poté je na rozehratém olivovém oleji na panvi
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orestujeme. Postupné do nich priddme maslo, balzamikovy ocet, hnédy cukr a za mirného michani
nechame zkaramelizovat. Dochutime soli a peprem, primichame pistacii a petrzelku. V rozpalené
panvi rychle z obou stran opeceme platky pancetty - kterou muzete bez obav nahradit dobrou
anglickou slaninou - a odlozime je. Stejné tak platky chleba. Potreme je tvarohem vyslehanym s
olivovym olejem, soli a peprem a poklademe opecenymi platky pancetty. Karotku rozdélime na talire
a podavame s dozlatova opeCenymi topinkami.



