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Suroviny

Porce: 4

. Ruzickova kapusta 4 hrst

- Silné platky debrecinské slaniny 4 ks

- Trochu olivového oleje 1 ks

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka

- Nastrouhany syr s modrou plisni ( Niva )na posypani 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ruzickovou kapustu oc¢istime, nasypeme ji do vrouci osolené vody a uvarime ji témér domékka.
Scedime ji, proplachneme ledovou vodou a nechame v situ odkapat. Debrecinskou slaninu nakrajime
na vétsi kostky a vyskvarime v hluboké panvi. Sadlo scedime a Skvarky nasypeme do misky. Pak v
panvi rozpalime trochu olivového oleje a 1zici vySkvareného sadla. Priddme kapustu a orestujeme ze
vSech stran. Pridame skvarky, vSe osolime, opeprime a promichame. Kapustu rozdélime na talire a
kazdou porci posypeme nastrouhanym syrem.
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