Bruschetta s grilovanou zeleninou
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Suroviny

Porce: 4

- Velké platky bilého chleba 2 platek
. Cervené papriky 2 ks

. 7Zluté papriky 2 ks

- Malé cukety 2 ks

- Syr Feta 4 platek

- Cherry rajcatka 8 ks

- Malé cibule 2 ks

- Cesnek 2 strouZek

- Bily vinny ocet 1 1zice

- Olivovy olej 1 ks

- Tymian 1 Spetka

- Drceny pepr - dle chuti 1 Spetka

. Uzena morska sul - dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Omyté a seminek zbavené papriky rozlozime na plech a opeceme pod grilem, az se na nich utvori
puchyrky ( slupka muze i z¢ernat ). Vlozime do mikrotenového sac¢ku, nechame zaparit a pak slupku
oloupeme. Cukety s oloupanou cibuli nakrajime na platky a spolu s omytymi rajcatky je rozlozime na
plech s papirem na peceni. Pokapeme olivovym olejem, osolime, opeprime a v troubé zapnuté na gril
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opeceme do lehce zlaté barvy. Drobné nasekany Cesnek zalijeme v panvi malym Salkem olivového
oleje a zvolna opeceme. Jakmile zezloutne, odstavime ho, aby vychladl. Pak k nému primichdme
vinny ocet. VSechnu pripravenou zeleninu vlozime do misy, zalijeme ochucenym olejem, zakryjeme a
nechame pres noc v chladnicce odlezet. Na ¢tvrtky nakrajené platky chleba poklademe syrem,
pokapeme olivovym olejem a v troubé pod grilem zapeCeme dozlatova. Na takto pripravené krajicky
rozdélime nalozenou zeleninu, ochutime tymidnem a ihned podavame.

Poznamka:

Pres noc odlezet



