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Suroviny

Porce: 4

- Malé nové brambory 1 kg

- Palicka Cesneku 1 ks

- Cherry rajcatka vétvicka 1 ks

- Kousek masla 1 ks

- Olivovy olej 1 ks

. Tymién, drceny pept, sul - dle chuti 2 Spetka
- Na doplnéni

- Syr Cottage 2 baleni

- Olivovy olej 3 1zice

- Nasekana zelena petrzelka 1 Izice
. Reficha 1 lZice

. Mlety pept, sul - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nové brambory oloupeme, pripadné jen dukladné ocistime kartackem pod tekouci vodou, a
nasypeme je do pekéace vylozeného pecicim papirem na peceni. Pfiddme napul oloupané strouzky
cesneku, vSe pokapeme olivovym olejem, posypeme kousky masla, soli a peprem a pe¢eme asi 20
minut v troubé vyhraté na 200°C. Pak k brambortim priddme omytou vétvicku rajcatek, posypeme je
tymidnem a pec¢eme dalSich 10 minut domékka. Cottage promichdme v misce s olivovym olejem a
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nasekanymi bylinkami, osolime, opeprime a podavame s pe¢enymi bramborami.



