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Suroviny

. bilek 4 ks

- krupicovy cukr 150 g

- mouckovy cukr 50 g

- liskové orisky 80 g

- smetana ke Slehani (népln) 250 ml

- krupicovy cukr (napln) 40 g

- kakao (napln) 50 g

- Cokolada na vareni (napln) 150 g

- Cokoladova poleva (dohotoveni) 200 g
- cukrarské perlicky 30 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Bilky vyslehame s krupicovym cukrem na pevny snih. Lehce vmichdme mouckovy cukr a jemné
nastrouhané orisky. Hmotu naplnime do cukrarského sacku s hladkou trubickou.

Na plech vyloZeny pecicim papirem nastrikdme malé bochanky. Peceme v redehraté troubé pri
130°C asi 50 minut. Po upeceni nechame vychladnout a pak opatrné odtrhneme od papiru.
Smetanu svarime s cukrem a kakaem.

Odstavime z ohné a priddme na malé kousky naldmanou cokoladu.

Michame tak dlouho, az se Uplné rozpusti. Smés ulozime do chladni¢ky a nechame ztuhnout do
druhého dne. Potom ji vySlehame elektrickym robotem.

Hotovy krém naplnime do cukrarského sacku s hladkou trubickou a nastrikdme ho na malé korpusy
do $picky. Dame do chladnicky ztuhnout a pak naméc¢ime do rozehréaté polevy. Miizeme ozdobit
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cukrarskymi perlickami.
Opét nechdme ztuhnout.

Poznamka:

1 porce asi 604 kJ/144 kcal



