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Suroviny

- polohruba mouka 200 g

- mouckovy cukr 50 g

- hera150 g

- zloutky 3 ks

- vanilkovy cukr 1 balicek

- marcipanova hmota 50 g

- bilek na potreni 1 ks

- mouckovy cukr na posypani 2 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Prosatou mouku s mouckovym cukrem, herou, zloutky a vanilkovym cukrem propracujeme s
marcipankou. Hotové tésto nechame v chladu 30 minut odlezet. Pak z tésta udélame valecek, ktery
rozkrajime na 40 kousku a z kazdého udélame kulicku.

KuliCky rozlozime na plech, potfeme rozslehanym bilkem a do kazdé vmackneme ze stran tri pulky
mandli.

Vlozime je do vyhraté trouby a peCeme pri 180°C asi 15 minut. Nechdme kratce vychladnout uplné.
Posypeme mouckovym cukrem.

Poznamka:

1 porce asi 300 kJ/71 kcal
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