Uzeny jazyk lesteny se zeleninou

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- hovézi jazyk 2 kg

- aspik 100 g

- kren 400 g

- okurka 300 g

- rajce 300 g

- hlavkovy salét 2 kg
- petrzelka - nat 20 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Uvareny hovézi jazyk uvarime a potom co vychladne ho
nakrajime na tenké platky. Naskladame na talire, prelestime
aspikem a dame ztuhnout do lednice. Ozdobime zeleninou a
servirujeme.
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