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Suroviny

Porce: 4

- jahody 16 ks

- Cokoladovéa poleva 100 g

- mlécna cokolada 200 g

- maslo nebo maslovy krém 1 1zicka
Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Velké jahody ocCistime a zbavime stopky. Na boku kazdé jahody odkrojime kousek tak, aby jahody
lezel rovne.

Tabulkovou ¢okolddu nastrouhdme $krabkou na brambory na hoblinky. Cokolddu miiZeme také
nastrouhat na hrubém struhadle. Cokolada se dobte strouhd, kdyZz mé pokojovou teplotu.
Rozehrejeme ¢okoladovou polevu. kazdou jahodu namoc¢ime ze2/3 do ¢okolady. Pak ji obalime v
cokoladovych hoblinkdch a nechdme zatuhnout. Maslem, krémem, nebo bilou a tmavou ¢okoladovou
polevou namalujeme jezkim oc¢i a cumacek.

Poznamka:

1 porce obsahuje 1725 kJ/412 kcal
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