Brownies se Slehackou a jahodami
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Recepty.cz

Suroviny

Porce: 12

- horka ¢okolada 125 g

- maslo 125 g

- vejce 4 ks

- krupicovy cukr 300 g

- hladkd mouka 150 g

. sul 1 Spetka

- kyprici prasek 0.5 balicek
- vlaSské orechy 65 g

- smetana ke Slehani 125 ml
- jahody 250 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Cokoladu a méslo pokrajené na kousky ddme do kastrilku, vloZime do vodni 14zné a opatrné
zahrejeme. Kdyz se ¢okoladda i maslo zcela rozpusti, kastrilek odstavime a smés $lehame tak dlouho,
dokud nevychladne a nevznikne hladky, vlaény krém.

Vejce vySlehame s cukrem do pény a propojime s ¢okoladovym krémem. Mouku promisime se soli,
kypricim praskem a zapracujeme do zakladu. Nakonec vmichdme nadrobno nasekané orechy.

Plech vmazeme tukem a vysypeme hrubou moukou. Tésto rovnomérné rozetreme na pripraveny
plech a v troubé pri 170°C peceme asi 20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Upeceny a vychladly plat rozkrajime na ¢tverecky. Polovinu ¢tverecku potreme dohusta uslehanou
Slehackou, oblozime kousk jahod a priklopime zbylymi kousky korpusu. Navrch zdobime brownies
zbylymi jahodami a Slehackou.

Poznamka:

1 kousek asi 1404 k]/334 kcal



