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Suroviny

Porce: 10

- vejce (tésto) 4 ks

- krupicovy cukr (tésto) 200 g

- polohruba mouka (tésto) 200 g

. prasek do peciva (tésto) 1 1zicka
. kakao (tésto) 2 1zicka

. varici voda 4 1zice

- zelatina praskova (napln) 2 1zicka
- mléko (napln) 100 ml

- mékky tvaroh (napln) 500 g

- vanilkovy cukr (napln) 1 balicek
- jahody (népln) 500 g

- kokos na posypani 1 1zice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Zloutky s cukrem utfeme do pény. Pfiddme mouku, kyptici prasek a kakao rozmichané v hork= vodé.
Zlehka vmichdme snih z bilkd.

Na namazany a vysypany plech rozetreme tésto. Pri 170°C ho peCeme asi 20 minut. Upeceny korpus
nechame vychladnou.

Zelatinu nabobtnalou v mléce zahi'ejeme na 60°C a vmichdme do tvarohu. Smés osladime a
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rozetreme na vychladly korpus.
Omyté jahody nechdme okapat, pokrajime je na mensi kousky a rozlozime na upeceny kolac.
Posypeme je kokosem a plech vlozime do chladniCky. Zatuhly kola¢ rozdélime na rezy a podavame.

Poznamka:

1 porce obsahuje 1200 kJ/287 kcal



