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Suroviny

Porce: 16

- vejce (tésto) 4 ks

- vanilkovy cukr (tésto) 1 balicek

- hladkd mouka (tésto) 200 g

- kokosova moucka (tésto) 100 g

. nastrouhana citronové kura (tésto) 1 Spetka
- mouckovy cukr (dozdobeni) 40 g

. citron (dozdobeni) 1 ks

- strouhany kokos (dozdobeni) 3 Izice
- jahody (oméacka) 250 g

- cukr (omacka) 50 g

- solamyl (omacka) 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Vejce vyslehame s cukrem a vanilkovym cukrem do pény. Pridame hladkou mouku s kokosovou
mouckou, zméklé maslo, citronovou kiiru a vypracujeme hladké télo.

Formy na muffiny vymazeme a vysypeme. Vlijeme do nich tésto do vyse dvou tretin. Muffiny peceme
pri teploté 180°C 35-40 minut.

Mouckovy cukr rozmichame s citronovou stavou na polevu. Muffiny potreme polevou, posypeme
kokosem a ulozime do chladna.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Jahody nakrajime na mensi kousky a spolecné s cukrem vsypeme do kastrulku. Podlijeme je trochou

vody a kratce povarime. Je-li omacka prili$ ridka, mizeme ji zahustit 1zickou solamylu rozmichanou v
trose vody.

Poznamka:

1 porce asi 867 k]/206 kcal



