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Suroviny

Porce: 16

- hladkd mouka (tésto) 250 g

- mouckovy cukr (tésto) 70 g

- maslo (tésto) 170 g

- vejce (tésto) 1 ks

. nastrouhana citronové kura (tésto) 1 Spetka
- jablka (n&pln) 1000 g

- skoricovy cukr (napln) 0.5 balicek

. nastrouhané citronové kura (népln) 1 Spetka
- vanilkovy pudink (napln) 0.5 balicek

- voda 4 1zice

- vanilkovy cukr (napln) 0.5 balicek

- jahody (népln) 250 g

- kyprici prasek 1 balicek

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Z mouky, cukru, zméklého masla, vejce a citronové kury vypracujeme hladké vlacné tésto. Zabalime
ho do félie a na pul hodiny ulozime do lednice prolezet.

Z tésta vyvalime kulaty plat a preneseme ho do vymazané a vysypané formy. Tésto propichdme
vidlickou a v troubé vyhraté na 180°C peceme asi 20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Jablka nakrdjime na mésiCky a vspeme je s cukrem, skoricovym cukrem a citronovou kiirou do
kastrulku, podlijeme trochou vody a nechame dusit. Kdyz jsou témér mékkd, vmichame pudinkovy
prasek rozmichamy ve 4 1Zicich vody, vanilkovy cukr a smés rozetreme na korpus.

OciSténé jahody pokrajime na mensi kousky a rozlozime je na vrstvu jablek. Z mouky, zméklého
masla, mouckového cukru, vejce a kypriciho prasku vypracujeme drobenku a zasypeme ji cely povrch
kolac¢e. Kolac¢ vratime do trouby a nechame ho pri 200°C zapéct dozlatova.

Poznamka:

1 kousek asi 202 k]/476 kcal



