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Suroviny

Porce: 6

- vejce 2 ks

- cukr 100 g

- solamyl 10 g

- jahodovy dzem 1 1zice
- jahody 600 g

- zelatina praskova 25 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Vajecné bilky vySlehdme se 3 1zicemi studené vody dotuha. Po ¢astech vmichdme mouckovy cukr a
Zloutky. Do zdkladu postupné prisypavame mouku promisenou se solamylem a vypracujeme hladké
tésto.

Plech vylozime pecicim papirem a rozetfeme na néj tésto ve tvaru dvou koleCek o pruméru priblizné
20 cm. Plech vlozime do vyhréaté trouby a korpus pri 180°C peceme 10-15 minut.

Vychladla korpusova koleCka slepime rozmichanym jahodovym dzemem. Na korpus polozime
obvodovy réafek dortové formy (prumér 18 cm) a pritlacime tak, abychom od korpusu odrizli
prebytecné okraje.

Pripraveny korpus slepeny dzemem vlozime na dno dortové formy a formu uzavieme obvodovym
rafkem. Korpus poklademe oc¢iSténymi jahodami, celymi nebo prekrajenymi na polovic. Podle navodu
na obalu pripravime Cervenou dortovou zelatinu a zalijeme ji jahody tak, aby na povrchu dortu z
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Zelatinové vrstvy trochu vykukovaly. Dort ulozime do chladni¢ky ztuhnout. Pred vyjmutim dortu
formu na chvili omotame utérkou namocenou v horké vodeé.

Poznamka:

1 kousek asi 645 k]J/153 kcal



