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Suroviny

Porce: 8

- maslo (tésto) 300 g

- mouckovy cukr (tésto) 150 g

- hladkd mouka (tésto) 450 g

- vejce (tésto) 2 ks

- prasek do peciva (tésto) 1 balicek
. kakao (tésto) 1 1zice

- plnotucény tvaroh (napln) 750 g

- vejce (napln) 3 ks

- cukr krupice (napln) 300 g

- vanilkovy pudink (napln) 20 g

- vanilkovy cukr (napln) 1 balicek

. nastrouhana citronové kura (néapln) 1 1zicka
- ¢okoladova poleva (napln) 1 ks

- kokosové chipsy (napln) 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Na val prosijeme mouku s praskem do peciva, pridame cukr, zméklé maslo a vejce a vypracujeme
hladké tésto, které rozdélime na dvé poloviny. Do jedné ¢ésti priddme kakao a dukladné
propracujeme. Tésto peclivé zabalime do mikroténové fdlie a ulozime ho do lednice priblizné na 30
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minut vychladit.

Do misy vlozime tvaroh, cukr, vanilkovy cukr a nastrouhdme citronovou kiru. Priddme vejce a
vSechno dobre promichame do hladkého kréme.

Nejprve rozvalime svétlé tésto. Plech s vySSim okrajem vyloZime papirem na peceni a tésto na néj
preneseme. Zalijeme tvarohovou naplni, uhladime ji a prekryjeme vyvalenym kakaovym téstem.
Peceme asi 45 minut pri teploté 160°C.

Po upeceni a vychladnuti vyklopime, polijeme cokoladovou polevo a ihned posypeme kokosovymi
chipsy nebo strouhanym kokosem.

Poznamka:

1 kousek asi 2763 kJ/660 kcal



