Brambory zapecené s porkem a salamem
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Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- brambory 1000 g

- porek 1 ks

- mékky salam 300 g
- vejce 2 ks

- mléko 250 ml

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- maslo 100 g

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory omyjeme a uvarime v osolené vodé do polomékka. Uvarené brambory nechdme
zchladnout, oloupeme je a na platky silné asi 5 mm. Pérek dikladné omyjeme a nakrajime na
koleCka. Mékky salam muzeme nakrajet na platky nebo na kosticky.

Zapékaci misku vymazeme maslem. Na zbylém masle orestujeme nakrajeny salam spolec¢né s
poérkem. Na dno vymazané misky rozlozime platky brambor a posypeme je smési saldamu s porkem.
Znovu dame vrstvu brambor, saldmovou smés a stridavé naplnime celou misku. Posledni vrstvu by
mély tvorit brambory. Vlozime do vyhraté trouby a peceme asi deset minut. Mezitim vidlickou
rozslehame vejce s mlékem, osolime a opeprime. Nalijeme na brambory a jeSté pét minut zapeceme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

1 porce asi 2940 kJ/702 kcal



