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Suroviny

Porce: 8

- listové tésto 500 g

- jablka 6 ks

- brusinkovy dzem 1 1zicka
- maslo40 g

- skoricovy cukr 2 balicek
- krystalovy cukr 1 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Listové tésto rozdélte na 8 dila. Z kazdého vyvalejte kulatou placicku o pruméru cca 16 cm a rorlozte
je na plechy. Omytd a osusena jablka nakrajejte na platky, rozlozte je do kruhu na tésto a do stredu
dejte 1zicku dzemu. Koladcky pokropte rozehratym maslem, posypte skoricovym a krystalovym
cukrem (podle toho, jak jsou kysela jablka). Vlozte je do predehraté trouby a pecte asi 20 minut.
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