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Suroviny

Porce: 4

- Cervené fazole (rubin) 250 g
- brambory 1 ks

- cibulka s nati 4 ks

- vejce 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- chilli papricky 2 ks

- kmin drceny 1 1zicka

- strouhanka 2 1zZice

- anglicka slanina 80 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Fazole proplachnéte, namocte do studené vody a nechte do druhého dne nabobtnat. Vodu nékolikrat
vymeénte. Pak fazole uvarte domékka. Vodu slijte, fazole rozmackejte a osolte. Na panvi lehce
rozkvarte na kosticky nakrajenou slaninu, pridejte k ni drobné nakrajenou cibulku, kmin, lehce
zpénte, vmichejte prolisovany cesnek, nakrajené chilli papricky a odstavte. Do rozmackanych fazoli
vmichejte jemné nastrouhanou bramboru, slaninu s cibulkou a korenim a vejce. Rozmichejte a podle
potreby zahustéte strouhankou. Z hmoty utvorte 8 bochank, rozlozte je na plech vylozeny pecicim
papirem a v troubé pod grilem pecte asi 7 minut, karbanatky otoCte a pecte jesté asi 3 minuty.
Podéavejte je s tatarskou omackou nebo omackou ze zakysané smetany.
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