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Suroviny

Porce: 6

- ToCeny salam 500 g

- Cibule 2 ks

. Cesnek 3 strouzek

- Paprika ¢ervena 1 ks
- Porek 1 ks

- Kecup 10 lzice

- Sdjova omacka 2 1zice
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Grilovaci koreni 1 Spetka
- Olej 5 1zice

- Chléb 0.5 ks

- Tvrdy syr 150 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Na panvi rozpalime cca 3 1zice oleje, orestujeme na ném nadrobno pokrajené dvé cibule, priddme
nadrobno pokrajeny to¢eny salam, okorenime uvedenym korenim a opékame. Po chvili priddme na
malé nudlicky nakrajenou ¢ervenou papriku, polovinu pokrajeného porku a drcené strouzky cesneku.
Pak pridame cca 2 lzice sdjové omacky, 7 1zic sladkého kecupu, 3 1zice ostrého keCupu a osolime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Dochutime dle chuti. Smés ma byt jemné pikantni. Chléb nakrajime na platky silné cca 1 cm, na né
navrsime smés a nakonec posypeme strouhanym syrem. Troubu predehrejeme cca na 190 stupnd.
Plech potreme olejem, narovndme pripravené chleby a zapékame, az je chléb odspodu nazlatly a
jemné krupavy. Na taliri ozdobime Cerstvym porkem.



