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Suroviny

- Vejce 6 ks

- Cukr moucka 200 g

- Strouhanka 5 Izice

- Prasek do peciva 0.5 ks

- Mleté orechy 200 g

.- Maslo 250 g

. Zloutek 1 ks

- Cukr moucka 150 g

- Kakao 3 lzice

- Mléko 7 lZice

. Cokolada na vareni 150 g
- Dortové suché suSenky 1 baleni

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Sest vajec rozklepneme a oddélime Zloutky od bilk - 6 bilki dédme do misy, 5 Zloutkll do prvni
sklenicky a 1 zloutek do druhé skleniCky. 6 bilki v mise nasSlehdme v tuhy snih, priddme cukr
moucku a opét Slehdme dotuha. Prislehame 5 Zloutku z prvni skleni¢ky. Vareckou vmichame
strouhanku, prasek do peciva a namleté orechy. Celé dno pekace pokryjeme oplatkami. Na né
nalijeme tésto a pe¢eme na 200 stupnu asi 10 minut. Maslo $lehdame s jednim Zloutkem a cukrem
mouckou. Priddme kakao a po 1Zicich horké mléko. Vznikne hladky nugatovy krém. Na vychladlé
piskotové tésto natreme nugatovy krém a dame vychladit do lednice. Mezitim rozpustime ¢okoladu
na vareni a nalijeme na pekac.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/




