Smazené krabi kolacky
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Suroviny

Porce: 4

- Zakysana smetana 1 1zice

- Olej na smazeni 2 dl

- Hladka mouka 2 1zice

- Vejce 2 ks

- Cibule 1 ks

- Strouhanka na obalovani 300 g
- Petrzelka 1 hrst

- Paprika sladka mleta 1 Spetka
- Horcice 1 1zicka

- Worcesterova oméacka 1 1zicka
- Krabi tyCinky 500 g

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Krabi ty¢ky nastrouhdamee na velmi drobné kousky. Smichame s ostatnimi surovinami. Smés
dukladné zamichdme a nechame ji alespon hodinu v lednici odpocinout. Z vychlazené smési


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

tvarujeme malé kolaCky. Pokud je smés ridkd, zahustime ji hladkou moukou. KolaCky obalujeme ve
strouhance a smazime je na rozpaleném oleji. Podavat je muzeme teplé i studené.



