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Suroviny

Porce: 12

- Polohruba mouka 400 g
- Vejce 4 ks

- Cukr krupice 150 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Olej 100 ml

- Vlazna voda 100 ml

- Vanilkovy pudink 1 ks

- Mléko 500 ml

- Jahodova marmelada 4 1zice
- Jahody 300 g

- Prasek do peciva 1 ks

. Zelatina 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Z bilku si vySlehame snih. Cukr vySlehame se zloutky, poté prisypeme mouku, kyprici prasek, olej a
vodu a Slehdme. Po dokonalém vy$lehani, primichdme snih z bilkli. Do predem vymazané formy
nalejeme tésto a ddme péct zhruba na 25 minut pri 200 stupnu. Tésto neustéale hlidame. Po upeceni
dame vychladit. Vychladlé tésto pomazZeme jahodovou marmeladou. Pripravime si vanilkovy puding
podle postupu na sacku. Puding nandame na korpus namazany marmeladou a na puding pokladédme
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jahody. Muzete je rozriznout na pul nebo davat celé. Pripravime si zelatinu podle postupu na sacku.
Ja pouzila barevnou. Vychladlou zelatinu nalejeme na jahody a ddme ztuhnout do lednicky.



