Hlemyzdi smazeni na jehle (ve vinném
tésticku)
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- hlemyzdi 60 ks

- slanina 500 g
-sul10g

- pepr Cerny 1 ks

- bobkovy list 1 ks

- nové koreni celé 1 ks
- jalovec 1 ks

- mouka polohruba 75 g
- mouka hladké 75 g

- vino bilé 80 g

- vejce 2 ks

- olej stolni 200 g

Doba pripravy: 120 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Francie

Pocet porci: 10

Postup:

Hlemyzdé osolime, okorenime a stridavé napichujeme spolu s
platky slaniny na jehlu. Poté obalime v hladké mouce a namocime
do tésticka udélaného z vina, vajec, soli, polohrubé mouky a


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

malého mnozstvi oleje. Dédle v nahratém oleji zvolna smazime dozlatova.
Jednotlivé porce doplnime vyseéi z citronu.

Podévame bez prilohy.



