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Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsa 4 platek
- Vejce natvrdo 4 ks

- Slanina 4 platek

- Majoranka, Salvej, bazalka 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka
. Cesnek 5 strouzek

- Cibule 2 ks

- Mrkev 2 ks

- Petrzel 2 ks

- Maslo 4 platek

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci prsa oplachneme studenou vodou a osusime ubrouskem. Kazdé prso narizneme a rozlozime.
Vznikne nam plat masa, ktery jiz nemusime naklepéavat. Kazdy z téchto Ctyr platl osolime, opeprime,
posypeme bylinkami , vylozime platkem slaniny a nakonec do nich zavineme cela vejce. Korenovou
zeleninu ocistime a ponechame v celku. Cibuli nakrajime a cesnek oloupeme. VSe vlozime do
pekacku a podlijeme dostate¢nym mnozstvim vody. Maso i zeleninu pec¢eme v predehraté troubé cca
45 minut prikryté, poté odkryjeme, poklademe platky mésla a nechame asi 10 minut dojit a
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zezlatnout. Poddvame napriklad s brambory varenymi ve slupce nebo s ryzi.



