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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- hlemyzdi 60 ks

- maslo 100 g

- cibule 100 g

-sul15g

- peprbilylg

- bylinky 30 g

- vino bilé 150 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemé: Francie

Pocet porci: 10

Postup:
V kastrolu na mésle zlehka zpénime jemné nakrajenou cibuli

spolu s nasekanymi bylinkami, soli a peprem. Poté pridame
hlemyzdé, zalijeme vinem a kratce podusime.

Poznamka:

Podévame s malou porci brambor nebo bilim pecivem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

