Zavitky z Lina se sunkou a chrestem
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Suroviny

Porce: 10

- 1in 1800 g

- Sunka dusena 200 g
. chrest 150 g
-sul20g

- maslo 150 g

- mouka hladké 80 g
- vino bilé 100 g

- estragon 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:
Filatka z lina naplnime Sunkou a chrestem osolime a zavineme.
Lehce obalime v mouce a lehce opeCeme na tuku. podlijeme vinem

a dame na 10 min podusit do trouby. Hotovou rybu vyndame a
omacku jesté povarime do pozadované hustoty.

Poznamka:

Jakakoliv prava brambor jako priloha je vhodna.
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