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Suroviny

Porce: 4

- Olej na smazeni 2 dl

- Mléko 11

- Vejce 2 ks

- Hladka mouka 200 g

. Sul 0.5 Spetka

- Cukr mouckovy na posypani 4 1zice
- Citronova stava z 1/2 citronu 1 ks

. Slehacka 1 kelimek

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:
Z mléka, mouky, vajec a Spetky soli udélame palacinkové tésto.

Na troSe oleje peceme palacinky, které pri podavani zakapeme po celé jejich ploSe citronovou
stavou.

Hotové palacinky poprasime mouckovym cukrem, muzeme je ozdobit Slehackou, popripadé
citronovou zmrzlinou ¢i nastrouhanou kurou z ¢erstvého citronu. Palac¢inky muZzeme také poprasit
sladkym grankem a podle chuti doplnit Cerstvym sezonnim ovocem.



