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Suroviny

Porce: 4

- Celd kurata 2 ks

- Cibule 4 ks

. Drubezi jatra 120 g

- Kuskus 100 g

- Prazena dynova seminka 40 g

. Salvéjové listky a zelend petrzelka 1 hrst
- Olivovy olej 3 1zice

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 110 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kurata dikladné omyjeme, osusime a uvnitt osolime. Na rozpaleném oleji zpénime najemno
nakrajenou cibuli, priddme nadrobno nakrajend jatra a opeceme je. Smés osolime, opeprime,
pridame nasekané byliny, dyniova seminka a vmichame kuskus. Smési naplnime kurata, nohy
svazeme kuchynskym provazkem a privazeme je k biskupu. Kurata osolime i na povrchu, vlozime do
pekacku a potreme je olivovym olejem. Vlozime je do trouby vyhraté na 180°C a peceme 80 minut
dozlatova a za obc¢asného podlévani horkou vodou a prelévani vypecenou stavou. Nakonec do stavy v
pekacku priddme maso a nechame ho rozpustit.
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