Peceny bucek s fazolemi a Salotkami
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Suroviny

Porce: 4

. Veprovy bok s kuzi 600 g

- Bilé fazole v rajcatové omacce 400 g
- Cibule Salotky 12 ks

- Nesoleny vyvar 2 dl

- Bilé vino 1 dl

- Cesnek 6 strouZek

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 130 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso zbavime kosti a kiizi narizneme do mrizky. Osolime ho, opeprime, vlozime do pekacku,
podlijeme troskou horké vody a peceme 90 minut v troubé vyhraté na 170°C. Béhem peceni maso
pravidelné podlévame horkym nesolenym vyvarem a prelévame vypecenou Stavou. Kdyz je maso
mékké, sesbhirdme ze Stavy prebytecné sadlo, do pekacku pridame fazole s rajcatovou omackou,
oloupané Salotky Castecné oloupané strouzky ¢esneku, vse podlijeme zbylym vyvarem a bilym vinem
a peceme dalSich 20 minut. Nakonec Stavu podle potreby dochutime soli a peprem. Podavame s
cerstvym chlebem.
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