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S

Suroviny

Porce: 4

- Vyvar z kostky 11

- Brambory 500 g

- Svétlé pivo 2 dl

- Pikantni klobdsy 2 ks

- Cibule 2 ks

- Hotova jiska 1 1zice

. Cesnek 4 strouzek

. Olej 1 dl

- Sladka paprika mleta 1 Spetka
- Majoranka 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Snadné
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Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupanou cibuli a ¢esnek nakrajime nadrobno, klobasu nakrajime na pulkolecka a v$e orestujeme v
hrnci na oleji. Zaprasime mletou paprikou, promichdme a zalijeme vyvarem. Pak do hrnce pridame
oloupané a na kosticky nakrajené brambory, osolime, opeprime a pomalu varime, dokud nejsou
brambory mékké. Polévku zahustime 1zici jiSky, dochutime majorankou a pomalu dovarime, az jsou
brambory mékké. Nakonec prilijeme pivo a nechame ho v polévce uz jen kratce prohrat.



