Kotlety na vine

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

- Veprové kotlety 4 ks

- Smetana na Slehani 250 g
- Cibule 1 ks

- Brambory 500 g

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Steakové koreni 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety mirné naklepeme, osolime, opeprime a okorenime. Brambory oloupeme a nakrajime na
platky, cibuli nakrdjime na kolecka. Do pekacku vlozime kotlety, posypeme cibuli. Na to polozime
vrstvu brambor, kterou posolime a pak zase cibuli a brambory. VSe zalijeme smetanou. PeCeme v
predehraté troubé na 180 stupnu asi 40 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

