Chleba zapeceny se sunkou a Spenatem

Kategorie: Chutovky

Autor: Suzannka
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Suroviny

Porce: 4

- Toustovy chléb 6 platek
- Spenét 150 g

. Sunka 200 g

- Rajcata 3 ks

- Niva 200 g

- Vejce 6 ks

- Mléko 250 g

- Dijonska hor¢cice 1 1zice
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Olejem vymaZeme zapékaci misu nebo plech. Spenat nechdme povolit a vymackame z néj vodu. Ve
trech radach vedle sebe vyrovname chléb, ktery pokrajime na ¢tvrtinky a klademe kurkou dold. Pak
mezi chleby pravidelné rozdélime Sunku, nivu, Spenat a rajcata nakrajena na kolecka. Vejce
rozkvedlame v mléce, pridame dijonskou horcici, sl a pepr. Pripravenou smeési zalejeme chleby a
peceme v predehraté troubé na 180 stupnu asi pul hodiny (dozlatova). Servirujeme teplé.
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