kureci z Vysociny
Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 6

- Kureci prsa 500 g

. Sunka 150 g

- Platkovy syr 150 g

- PInotucnd horcice 2 1zicka
- Hermelin 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Kureci prsa naklepeme, osolime a opeprime. PoloZime je na alobal pokapany olejem. Potom prsa
potreme plnotucnou horcici, poklademe salamem a doprostred dame na prouzky nakrajeny hermelin.
Roladu zavineme, na koncich alobal sto¢ime. Peceme 20 minut pri 180 stupnich . Po vyjmuti z
alobalu roladu poklademe platky syra a jeSté nachvilicku vratime do vypnuté trouby, aby se syr
pékné rozpustil.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

