Houbove rizoto

Kategorie: Pokrmy

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

- Bujon 1 kostka

- Ryze 320 g

. Cesnek 2 strouzek

- Syr100g

- Cibule 1 ks

- Sladkd paprika mletd 1 1zicka
- Oregano 1 Spetka

- Susené houby 50 g

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Houby zalijeme vodou a kratce povarime. Obé ryze proplachneme. Na oleji zpénime cibuli, pridédme
ryzi a lehce opeceme. Vmichame nakrajeny ¢esnek, porek, houby, zalijeme 0,51 vody. Osolime,
opeprime, pridame bujon, papriku a oregano. Promichame, zakryjeme poklici a varime sedm minut.
DalSich sedm minut nechdme dojit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

