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Suroviny

Porce: 4

- Sadlo 2 lzice

- Cibule 1 ks

- Drozdi 100 g

- Mléko 200 ml

- Strouhanka 4 1zice
. Cesnek 1 strouZek
- Vejce 4 ks

. Sul 1 Spetka

- Kmin 1 Spetka

- Majoranka 1 Spetka
- Vegeta 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibulku oloupeme, nakrajime nadrobno a zpénime na sadle. Pak k cibulce pridame drozdi a
opékame, dokud se nerozpusti. Poté prilijeme mléko, prisypeme strouhanku a dobre promichame.
Cesnek oloupeme, utfeme se $petkou soli a spole¢né s vejci vmichdme do drozdové smési. Osolime,
ochutime peprem, majorankou a vegetou a michdme tak dlouho, dokud nebude mit pomazéanka
konzistenci vajeCiny. Drozdovku podavame teplou i studenou.
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