Kureci smes v listovem teste
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Suroviny

- Listové tésto 2 ks

- Kureci prsa 500 g

- Mrazené zelenina 1 ks

- Provensalské koreni 1 Spetka
- Cibule 1 ks

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Na oleji osmahneme nakrajenou cibulku, pridame na kosticky nakrajené kureci maso. Osmahneme a
dusime pod poklickou do zméknuti. Pak osolime a okorenime. Smeés odstavime. Zvlast podusime
zeleninu, nechédme ji vychladnout a primichdme k masu. Tésto rozvalime na obdélnik, naneseme
pripravenou smés po celé délce na jeden kraj a tésto smotame. Peclivé uzavreme konce. Z jednoho
tésta udélame 2 vétsi $iSky. Peceme v predehraté troubé pri 180 stupnu dozlatova.
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