Pecené brambory s nivou, korenim a
zeleninou
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 kg

- Niva 200 g

- Grilovaci koreni 1 Spetka
- Olej 2 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory ve slupce ocCistime, pokrajime na ¢tvrtky a uvarime do polomékka - tak, aby se uz daly
propichnout. Brambory slijeme a rozprostreme na olejem pomasténém plechu. Zlehka posypeme
grilovacim korenim a dame péct do trouby. PeCeme asi 5-10 minut pri 200 stupnu. Pak je posypeme
rozdrobenou nivou. Stla¢ime je k sobé, aby syr zustal na bramborach a nepropadal na plech. Teplotu
snizime na 180 stupiu a peceme tak dlouho, dokud se syr na povrchu neroztece.

Poznamka:

Zelenina na ozdobu.
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