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Suroviny

Porce: 2

. Zampiony 10 ks

. Sunka 150 g

- Mékky syr 1 ks

- Eidam 100 g

- Jarni cibulka 2 ks

- Porek 0.5 ks

- PInotucna hor¢ice 2 1zicka
. Tatarka 2 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Vejce 2 ks

- Strouhanka 1 hrst

- Tuk na smazeni 250 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Zampiony ocistime, odloupneme noZi¢ky a vnitfek osolime a opeptime. Na naplii smichdme
pokrajené nozicky zampiond, Sunku, mékky syr, najemno nastrouhany eidam, jarni cibulku, pérek,
hoi¢ici a tatarku. Osolime, opepiime. Zampiony naplnime smési tak, aby byly kulaté. Poté je dvakrat
obalime v rozslehaném vajicku a ve strouhance a osmazime.
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