Smazené sunkoveé rolky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Syr platkovy 8 platek

- Sunka veprova 8 platek

- Taveny syr - trojuhelnicky 8 ks
- Petrzelka 1 hrst

- Vejce 2 ks

- Hladkd mouka 2 1zice

- Strouhanka na obaleni 300 g
- Olej na smazeni 3 dl

- Bily jogurt 200 ml

- Majonéza 2 1zice

. Sul 1 Spetka

- Pepr bily mlety 0.5 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tavené syry zbavime alobalovych oball a vlozime je do misky. Priddme nasekanou petrzelku a
vidlickou dobre promichame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Na stll rozlozime platkovy syr. Na kazdy polozime platek Sunky. Na Sunku doprostred 1zickou
rozprostreme syrovo--bylinkovou smés. Potom naplnéné platky zavineme do rolek a zpevnime
paratky.

Pripravime si tésticko: v misce rozslehame vejce s hladkou moukou a soli. Pripravené rolky ponorime
do tésticka, pri vyndavani nechame okapat a pak obalime ve strouhance.

Na panvi rozehrejeme olej a rolky prudce ze vSech stran osmazime dozlatova. Poddvame je teplé s
jogurtovym dipem (jogurt dukladné rozslehame s majolkou, bilym mletym peprem a soli).



