Noky k hlavnimu jidlu

Kategorie: Prilohy

Autor: Suzannka

Suroviny

- Brambory varené ve slupce 500 g
- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Détska krupice 1 hrst

- Hrubd mouka 1 hrst

- Strouhanka 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Uvarené vychladlé brambory ve slupce oloupeme a nastrouhdme. Priddme vajicko, sul, mouku,
strouhanku, krupici a zpracujeme tésto tak husté, aby se nerozvarilo. Vytvarujeme noky a varime ve
vrouci vodé pét minut. BEhem vareni je nékolikrat zamichdme.
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Strouhanku, mouku a krupici pridavame dle potreby.



