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Suroviny

- Tortily 8 ks

- Houby 500 g

- Vejce 4 ks

- Smetana 2 dl

- Méslo 100 g

- Hladkd mouka 100 g
- Cibule ¢ervena 2 ks
- Tvrdy syr 50 g

- Bylinkové maslo 30 g
- Kmin 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Feferonka 2 ks

- Bylinky 1 svazek

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Houby ocCistime, nakrajime na malé kousky a podusime je v kastrolu na rozehratém masle. Osolime je
a ochutime trochou kminu. Podusené houby rozdélime na tortillové placky, zavineme je a
naskladédme do olejem vymazané zapékaci misy. Oblozime je oloupanou a na kolecka nakrajenou
cervenou cibuli a pokryjeme je na vlocky nakrajenym bylinkovym maslem. VloZime je do trouby
vyhraté na 180 stupni a zapeCeme asi 5 minut. Vejce rozSlehame se smetanou a moukou, pridame
jemné nastrouhany syr a smeés osolime. Nalijeme ji na predpecené tortilly a zapékame dalSich asi 20
minut. Tortily podavame horké, ozdobené feferonkami a cerstvymi bylinkami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/




