Kralovske rizky
Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso 10 platek
- Solamyl 1.5 hrst

- Vejce 4 ks

- Mlety pepr 1 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Majoranka 1 1zicka

- P4liva paprika 1 1zicka

- Kecup 1 lzice

. Cesnek 5 strouzek

- Cibule 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprové platky naklepejte, osolte a obalte v solamylu. Z vajec, majoranky, pepre, soli, kecupu,
papriky, prolisovaného ¢esneku a jemné nasekané cibule umichejte smés. Platky obalte ve smési,
ulozte do hrnce nebo misy, zakryjte a nechte 3 - 5 dni v chladu uleZet. Rizky smaZte na rozpaleném
oleji domékka. Podavejte s varenymi bramborami, hranolky ¢i kroketami a se zeleninovym salatem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

