Kveéetak ve vinnem teésticku
Kategorie: Pokrmy

Autor: Suzannka

Suroviny

- Kvétdk 1 ks

- Bilé vino 150 ml

- Polohruba mouka 100 g
- Drozdi 100 g

- Bilky 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Olej 50 ml

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Kvétak rozeberte na vétsi ruziCky, kratce povarte v osolené vodé a nechte okapat. Z bilkl uslehejte
tuhy snih. Z vina, mouky a drozdi umichejte tésticko, osolte a pridejte snih. Nechte 10 minut odstat.
Vychladlé kousky kvétaku obalte v tésticku a osmazte ze vSech stan na rozpaleném oleji. Podavejte s
novymi bramborami posypanymi zelenou petrzelkou nebo pazitkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

