Platky kurecich prsou pecenych se salveji na
masle s chrestem a jemnou omackou, cervena
cocCka

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 10

- kureci prsicka 3500 g
-sul10g

- olej stolni 200 g

- Salvéj 10 g

- peprbily 3 g

- vyvar teleci 500 g

- Slehacka 200 ml

- maslo mouc¢né 50 g
- chrest 625 g

- maslo 50 g

- Cocka 500 g

- cibule 100 g
.sul20g

- citronova Stava 40 g
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http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Vs

- citronova Stava 40 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceskda republika

Pocet porci: 10

Postup:

Kureci prsa lehce prorizneme a naplnime snitkou Cerstvé Salvéje.
Osolime, opeprime a opeceme.Teleci essenc zjemnime smetanou a
zahustime moucnym maslem.Hotova kureci prsa chvili poSirujeme v
omécce. Chiest ohfejeme na masle. Cervenou ¢oc¢ku pred pripravou neni
nutno namacet. Dale upravime ¢ocku obvyklym zplsobem.



