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Suroviny

Porce: 4

- Fleky 500 g

- Anglicka slanina 200 g
- Cibule 1 ks

. Zampiony 300 g

- Méslo 125 g

- Eidam 100 g

. Slehacka 1 kelimek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Slaninu nakrdjime na kosticky a dozlatova opeceme na rozpaleném oleji. Cibuli nadrobno nasekame,
Zampiony ocistime a nakrajime na malé kousky.

Ke slaniné pridame cibuli i zampiony, orestujeme, osolime a posypeme kminem.
Uvarime fleky, které poté promichdme s orestovanou smeési a vsypeme do pekace vymazaného

maslem. Pe¢eme pri 170 °C dortuzova. Pred podavanim posypeme strouhanym syrem a zalijeme
smetanou pro jemné;jsi chut.
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