Ebenove kuratko

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- kure 2 kg

- jablka 3 ks

- orechy vlasské 100 g
- rozinky 100 g

- keCup 100 g

- kmin 1 hrst

. sul 1 hrst

- cukr skoricovy 1 ks

- voda 1 dl

- vino ¢ervené 3 dl

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kure umyjeme, osusime, posolime, pokminujeme a poradné potreme
keCupem. Jablka zbavena jadrinct vlozime do kurete, podlijeme
vodou a vinem a dame péci hrbetem vzhlru. PeCeme asi pri teploté
200 °C. Zbyla jablka nakrédjime na kostky , posypeme skoricovym
cukrem a asi po 45 minutéch peceni kure obratime a pridame


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

jablka, orechy a rozinky. Za ob¢asného podlévani dopeceme.

Poznamka:

Podavame s ryzi nebo bramborovym knedlikem.



